


Un nettoyant dégraissant pour 
toutes les surfaces

Puissant nettoyant, dégraissant et 
désinfectant qui va vous permettre 

de retrouver une surface comme 
neuve.

Détruit les mauvaises odeurs 
persistantes et les bactéries.

C’est un produit prêt à l’emploi, vous 
pouvez l’utilisez directement sur vos 

surfaces.

Agréé contact alimentaire !
Vous pouvez l’utiliser dans votre 

réfrigérateur mais aussi dans votre 
micro-ondes.

Désinfectant bactéricide

Nettoyant et dégraissant

Agréé contact 
alimentaire

Sans javel



Faites profiter à vos Client(e)s d’un produit 
gratuit par tranche de 35 € d’achat 

Pulvérisateur non fourni



Une utilisation 
simple et pratique

Retirez les produits de votre 
réfrigérateur.

Pulvérisez le produit sur la surface 
à nettoyer et frottez à l’aide d’une 

Eponge Microfibre Spéciale Cuisine 
ou d’un Mémo’Tex. 

OU

Répandez le produit directement sur 
la microfibre puis frottez.

Rincez votre surface à l’aide d’une 
éponge ou d’un chiffon mouillé avant 

de réutiliser votre surface.

Pour une activité bactéricide complète, laissez 
agir 15 minutes avant de rincer.



N’oubliez pas le pulvérisateur avec votre Désinfectant Réfrigérateur.

Ils sont vendus à part et vont avec toutes les bouteilles de 500 ml.
Une pression, un coup d’éponge et votre surface est prête !

Vous avez jusqu’à 1000 pulvérisations avec nos pulvés, de quoi nettoyer toute 
votre maison.





Composition
Désinfectants

Moins de 5 % d’agents de surface 
non ioniques

Moins de 5 % d’agents de surface 
cationiques

Parfums

8,2



Désinfectants

Le Désinfectant Réfrigérateur est un désinfectant bactéricide conforme à des normes 
européennes, qui nous permettent de revendiquer cette action.

Il a été testé en condition de saleté et en utilisation pur pour un temps de contact de 15 
minutes sur 2 normes :

EN1276

C’est la norme de base pour évaluer l’efficacité de 
la formule chimique désinfectante du produit. Il est 
testé dans des conditions propres ou sales dans des 
tubes à essais sur :

- 4 souches obligatoires (Enterococcus hirae, 
Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa, 
Staphylococcus aureus)

- 2 souches additionnelles (Salmonella typhimurium 
et Listeria monocytogenes).

EN13697

Méthode d’essai pour évaluer l’activité bactéricide ou 
fongicide des produits.

Pour la partie bactéricide, comme la norme 
précédente les tests sont faits dans des conditions 

propres ou sales mais sur des supports.

La norme est plus difficile à passer, mais plus 
réaliste.



Pour une activité bactéricide complète, vous devez 
laisser le Désinfectant Réfrigérateur agir 15 minutes sur 

la surface avant de la rincer.



Agents de surface/tensioactif

Un agent de surface est un tensioactif, c’est-à-dire un composé qui va faciliter le contact entre 
deux surfaces.

Prenons l’exemple de l’huile et de l’eau.
Si on verse uniquement de l’huile et de l’eau dans une bouteille, l’huile va remonter à la surface 

car les deux liquides ont des masses et des densités différentes (l’eau sera plus lourde que 
l’huile). On ne peut pas les mélanger.

Si on rajoute dans notre bouteille un émulsifiant (qui contient des tensioactifs), le mélange va 
rester stable et permettre aux deux liquides de se mélanger.



Revenons à l’effet des tensioactifs sur les surfaces.
Les tensioactifs vont d’abord se concentrer en priorité à la surface de l’eau. Les têtes 

hydrophiles dans l’eau et les queues hydrophobes dans l’air.
 Lorsqu’il n’y a plus de place, les tensioactifs vont plonger dans l’eau.

Pour éviter le contact avec l’eau, les extrémités hydrophobes vont rentrer en contact les unes 
avec les autres pour former des micelles. Cela va assurer le lavage de la surface.

TÊTE HYDROPHILE

QUEUE 
HYDROPHOBE

MILIEU AQUEUX



Les extrémités hydrophobes vont également se planter sur les taches. Avec le frottement de 
votre éponge, les taches vont se décoller et d’autres extrémités hydrophobes vont venir les 

entourer. Les taches prisonnières s’en iront alors en un coup d’éponge.



Agents de surface non ioniques 

Les agents de surface non ioniques vont avoir 2 rôles principaux :

- Assurer le mouillage de la surface et permettre de décoller plus facilement les taches de 
graisses.

- Servir d’émulsifiants, c’est-à-dire favoriser le mélange entre le Désinfectant Réfrigérateur et 
l’eau pour un meilleur nettoyage.

Nous privilégions l’usage de ces agents de surfaces car ils sont efficaces contre tous les types 
de graisses.

Agents de surfaces cationiques 

Ils vont également avoir un rôle de mouillage du support en aidant le produit et l’eau à pénétrer 
sur les taches. Ce sont également de très bons bactéricides.



Le saviez-vous ?

Les molécules malodorantes se situent sur les surfaces.

Le nettoyage de votre plaque de frigo va aider à les éliminer.

Si l’odeur persiste, l’agent biocide du Désinfectant réfrigérateur va 
permettre de désinfecter la surface et les éliminer définitivement.



Beaucoup de personnes utilisent encore la javel pour nettoyer et désinfecter.
Le Désinfectant réfrigérateur est sans javel, mais est-ce que vous savez pourquoi ?



Javel
L’eau de javel est un mélange de chlore, de soude et d’eau.

Elle est souvent utilisée comme désinfectant et/ou comme 
décolorant. 

Elle désinfecte, blanchit, désodorise mais elle ne lave pas !

Attention, l’eau de javel tue les microbes uniquement s’ils 
ne sont pas protégés dans un biofilm, dans un épais mucus 
ou dans un autre organisme qui ferait écran.

Pour qu’elle soit efficace, il faut tout d’abord nettoyer la 
surface avec un détergent, puis appliquer l’eau de javel sur la 
surface propre et la laisser agir au moins 15 minutes. 



Les inconvénients de l’eau de javel :

- Elle est toxique et corrosive.
Elle peut provoquer des brûlures sur la peau, les 

muqueuses, provoquer des réactions respiratoires, 
désagréables ou dangereuses… 

- Elle réagit fortement avec d’autres produits
comme les acides ou l’ammoniac. Elle peut provoquer 

un gaz très toxique.

- Elle désinfecte mais n’est pas rémanente.
Dès que vous reposez les doigts ou un objet contaminé 

sur la surface, cette dernière sera tout de suite 
contaminée.

- Elle perd de son efficacité dans le temps en milieu 
basique.

Dans le temps, les bactéries développent une 
résistance à l’eau de javel et elle finit par être inefficace.



Désinfectant 
Réfrigérateur Javel

 Désinfectant bactéricide

Contact alimentaire

Prêt à l’emploi

Parfums agréables rémanents

Ne tache pas les vêtements

Biodégradabilité ultime à 60 % 
au bout de 28 jours

Efficace dans le temps

À condition 
que la surface 
soit propre

À condition 
que la surface 
soit bien 
préparée en 
amont



Les associations parfaites

Éponge Microfibre Spéciale 
Cuisine

Très pratique grâce à son 
côté grattant pour éliminer 
les taches tenaces et son 

côté séchant pour essuyer la 
surface.

Mémo’Tex

Idéal pour les grandes 
surfaces planes grâce à sa 

mousse à mémoire de forme.

Microfibres Miracle

Sur tous types de surfaces, 
pour un résultat rapide et 

sans trace.



Un Désinfectant Réfrigérateur biodégradable ?

La biodégradabilité, c’est la décomposition ou la dégradation de matières organiques grâce 
à l’action d’organismes biologiques (comme les bactéries, les champignons et les algues). Un 

matériau est dit biodégradable dès qu’il peut subir une biodégradation.
 

Les composants des produits TEXAM vont se biodégrader plus ou moins rapidement selon 
l’environnement dans lequel ils sont.

Les enzymes par exemple, vont se dégrader plus rapidement dans un milieu où il fait froid et si elles 
n’ont plus d’utilités.

 
Pour les agents de surface, c’est encore autre chose.

Étant des composants majeurs des détergents ménagers, ils sont soumis depuis le 8 octobre 2005 
à une règlementation européenne.

Cette dernière impose une dégradation de 60 % des agents de surface en composants non 
organiques (en CO2, en eau, en sels…) en 28 jours.

On peut aussi dire une biodégradabilité ultime de 60 % des agents de surface en 28 jours.

En fonction du produit, nous pouvons atteindre parfois une biodégradabilité ultime des agents de 
surface de 70 %, 85 % ou plus en 28 jours.

Les 100 % sont atteints quelques jours plus tard.



Une seconde vie pour vos bouteilles et vos bouchons

Nos bouteilles et bidons sont recyclables, pensez à les mettre dans la poubelle plastique !

Vous pouvez aussi faire une bonne action en amenant vos bouchons dans des points de collecte 
présents dans les écoles, les entreprises, les commerces…

En France, le recyclage des bouchons de bouteilles en plastique aide plusieurs associations à 
acheter du matériel, organiser des rencontres pour sensibiliser les personnes sur un handicap…

Un petit geste qui aide beaucoup de personnes.

BEFR



À RETENIR
1.	 Produit prêt à l’emploi

2.	Offert par tranche de 35 € d’achat

3.	Puissant nettoyant et dégraissant

4.	Désinfectant bactéricide

5.	Détruit les mauvaises odeurs

6.	Agréé contact alimentaire

7.	 Ne comporte pas de javel



Références
Flacon 500 ml + 

pulvérisateur bleu
Recharge de 

500 ml Bidon 5 L

ME-16 ME-17 EU-35

Ce document est uniquement à destination des Vendeurs Texam. Le partage sur les réseaux sociaux ou l’utilisation des slides
 et des photos de ce document pour des créations de visuels sont strictement interdits.


